Produits maison
25 ans de savoir-faire
Fabrication a I'ancienne

MAISON BODIN

BOUCHER e CHARCUTIER * TRAITEUR

Depuis 1946



Grillade

Coté

Roti filet

Roti échine
Rouelle de porc
Araignée

Filet mignon
Poitrine fraiche
Travers de porc
Joue de porc
Rognon de porc
Epaule de porc

Collier

Roti

Cote

0sso Bucco
Filet mignon
Escalope
Poitrine
Foie

Ceeur
Rognon

Ris de veau
Epaule
Steack haché

Coquelet

Poulet fermier
Pintade fermiére
Cuisse poulet
Cuisse pintade
Cuisse canard
Cuisse dinde
Filet poulet

Filet canard
Filet pintade
Filet dinde

Pilon poulet
Rable, cuisse lapin
Lapin

Roti lapin

Foie de volaille

Faux filet

Rosbeef

Aiguillette baronne
Aiguillette rumsteack
Bavette aloyau
Bavette de flanchet
Braisé

Paleron

Bourguignon
Macreuse ou jumeau braisé
Macreuse a beef
Poire/merlan et rond de Paris
Rond de gite

(Gite a la noix

Hampe

Rondin

Rumsteack

Ceeur de rumsteack
Entrecote

Jumeau pot au feu
Cote de beeuf
Flanchet

Basse cote

Joue de beeuf

Filet

Tendre de tranche
Araignée

Steack haché
Surprise

Gigot entier
Gigot raccourci
Selle

Cote

Roti filet

Roti épaule
Rognon

Collier sans 0s
Poitrine sans 0s
Souris

Tranche de gigot

Merci de nous contacter

pour vos demandes
de prix




Jambon blanc
Jambon braisé
Jambon a I'os
Jambon roti aux herbes

Jambon sec nature ou fumé

Noix de jambon

Oreille de porc cuite
Saucisson cuit ail
Saucisson fumé cuit ail
Téte de porc roulé cuite
Jambonneau 1/2 sel

Mortadelle Purporc
s Pur porc epicées
Mandoline Pur porc hachées gros
Speck De beeuf
Roti de porc cuit Toulouse
Rosette Fumée
Saucisson sec Aux choux
Saucisson sec mélangé De canard
Saucisson sec fumé Deveau
Saucisson sec maigre saucisson a cuir
Bacon Ch!polatas
Poitrne fumée e o Nerbes
gﬁgﬁio Chori;ette
Andouillette Napoli
Atrialx Basquaise
Boudin noir Merguez
Boudin blanc Francfprt
Boudin blanc morilles Monbéliarde
Tripes fraiches Morteau .
Tripes tomate Morteau cuite
Tripes mode de Caen Cervelas
Quenelles de veau Seche
Quenelles de brochet Longeole
Choucroute cuite Pormonier
Choucroute crue
Sachet lardons fumés (250g)
Sachet magret canard fumé (100g)
Sachet filet mignon de porc tranché (100g)
Roti de dinde cuit Campagne
Rosheef cuit Forestiére

Lapin

Sanglier

Canard

Légumes
Poitrine porc 1/2 sel Paté en crodte
Poitrine porc roulée 1/2 sel Paté en crodte Richelieu
Cotty 1/2 sel Mini paté en crolite
Palette 1/2 sel Fromage de téte
Poitrine plate cuite Bol fromage de téte
Poitrine roulée cuite Mousse de canard
Jambonneau avec 0s cuit Petit paté de campagne (piece)
Jambonneau sans 0s cuit Rillettes d’oie
Palette cuite Pot rillettes porc (250g/piece)
Palette fumée cuite Jambon persillé
Coté cuite Mousseline de poisson

Pieds de porc cuits Médaillon saumon




Choux rouge aux noix Tomate farcie (piéce)
Opéra Lasagnes

Macédoine Bouchée a la reine (piece)
Taboulé Hachis parmentier (1 part)
Lentilles Hachis parmentier (2 parts)
Céleri Petite quiche (piece)
Carottes rapées Grande quiche (piece)
Jardin de la mer Saucisson brioché
Savoyarde Cordon bleu dinde
Cervelas vinaigrette Pilon de poulet cuit
Museau beeuf Sauce Nantua

Museau porc Gratin dauphinois
Piémontaise Flan de courgette (la piece)
Pot au feu Farce a tomate

Choux chinois Chair & saucisse
.............................................. Aspic (ceuf)

. ) Aspic (saumon / crevette)
qnamnadea/ &ME Blchette Jambon
.............................................. Paupiette de veau
Paupiette de dinde aux olives
Téte de veau cuisinée (la part)
Rognon de porc cuising (la part)
Feuilleté jambon/fromage
Feuilleté strasbourgeois
Pizza (la part)

Brochette beeuf

Brochette filet mignon de porc
Brochette canard

Brochette dinde

(Cote porc marinée moutarde
Cote porc marinée échalote
Poitrine porc en sucette
Poitrine porc marinée . y
Cuisse poulet marinée romarin citron Présence sur vos marchés
Travers de porc

Filet poulet mariné créme/girolles

Mardi et vendredi | Annecy vieille ville
Mercredi | Annecy-le-Vieux
Jeudi | Annecy Novel
Samedi | Annecy bd Taine
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